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ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΑ &  ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑ  
 Λαχταριστές γευστικές προτάσεις για το εορταστικό Μενού.  

Σαλάτες  (ελάχιστη παραγγελία 4 µερίδες, ανά είδος): 
1. Σαλάτα «New Year Coleslaw» µε λάχανο, µήλο, καρύδι, καραµελωµένο µπέικον και 

µαγιονέζα αρωµατισµένη µε κανέλα …………………………...………………..     €5,50/ µερίδα 

2. Σαλάτα «Χριστουγεννιάτικη» µε πολύχρωµα φρέσκα λαχανικά, γκοργκοντζόλα, 

προσούτο, αχλάδι, καρύδια και dressing βαλσάµικο-µελιού  ………..…………..€6,50/µερίδα 

3.  «Πανδαισία» µε Γαλλική σαλάτα, πολύχρωµες λόλες & πιπεριές, ρόδι, flakes παρµεζάνας, 

καβουρδισµένο κουκουνάρι & vinaigrette από µπαλσάµικο και µέλι (V)…………………. ……€6,00 / µερίδα 

4.  «Ρόκα - Κινόα» µε τοµατίνια, σύκα, ανθότυρο  (V) …………………………...€6,00 / µερίδα 

Ζεστά Ορεκτικά 
(Ελάχιστη παραγγελία 6 τεµάχια - µερίδες, ανά είδος): 

1. Τάρτα χειροποίητη Quiche lorraine κλασική ………….…………… € 3,50/τεµ 

2. Τάρτα χειροποίητη σολοµού, κολοκοκύθα, κρέµα τυριών……… € 4,80/τεµ 

3. Τάρτα χειροποίητη πράσο, σπανάκι, κρέµα τυριών ……………… € 3,00/τεµ 

4. Κρέπα µε σπιτική χειροποίητη ζύµη καπνιστό ζαµπόν - τυρί ………….. € 3,00/τεµ 

5. Χειροποίητοι λαχανοντολµάδες µε αυγολέµονο(3-4 τεµ) …………………€ 8,00 ανά µερίδα  

6. Σουφλέ ζυµαρικών  ογκρατέν…………………………………………. € 4,00 ανά µερίδα 

7. Σούπα  γλυκιάς κολοκύθας ……………………………………………. € 5,00 ανά µερίδα 

8. Σπανακόπιτα / τυρόπιτα ………………………………………… € 3,00/ τεµ 

Κρεατικά «όλα τα εδέσµατα συνοδεύονται µε την γαρνιτούρα τους» 

(Ελάχιστη παραγγελία 4 µερίδες ανά είδος): 

1. Μοσχαράκι µε αποξηραµένα φρούτα, & γλυκό κόκκινο κρασί…………….. € 9,50 ανά µερίδα  

2. Φιλετάκια από Χοιρινό µπούτι,  

µε σάλτσα ψητού αρωµατισµένη µε κάστανα και µυρωδικά ………€10,50 ανά µερίδα 

3. Ρολό χοιρινό γεµιστό µε γραβιέρα Κρήτης, δαµάσκηνα ……….……. € 8,50 ανά µερίδα 

4. Μπαλοτίνα κοτόπουλο µε µπέικον, παρµεζάνα και µανιτάρια ……. € 7,50 ανά µερίδα 

5. Αρνάκι γάλακτος ψητό στο φούρνο µε πορτοκάλι ……………….. €10,50 ανά µερίδα 

6. Μπιφτέκια µοσχαρίσια γεµιστά µε τυρί cheddar …………………..€ 8,50 ανά µερίδα 

7. Γαλοπούλα, ολόκληρη, συνοδεύεται µε γέµιση από µοσχαρίσιο κιµά,  κάστανα, 

κουκουνάρι  (4-5 κιλά)                         €110,00 – ελάχιστη χρέωση 

8. Ολόκληρο γουρουνόπουλο γάλακτος σιγοψήνεται στο φούρνο µε µπαχαρικά 

(minimum 8-9 κιλά )         €220,00- ελάχιστη χρέωση  
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Γαρνιτούρες 

(ελάχιστη παραγγελία είναι 4 µερίδες). 

1. Πατατούλες “Baby” ψητές µε φρέσκο βούτυρο και θυµάρι ………….… € 4,00 ανά µερίδα 

2. Χριστουγεννιάτικο αρωµατικό ρύζι µε ρόδι και κουκουνάρι ……… € 3,50 ανά µερίδα 

3. Παραδοσιακή γέµιση γαλοπούλας ……………………………………..€ 7,00 ανά µερίδα 

4. Λαχανικά βουτύρου / ή / σχάρας …………………………………...… € 3,50 ανά µερίδα 

Κρύες παρουσίες 
(Τιµή ανά τεµάχιο, ελάχιστη παραγγελία 10 τεµάχια ανά είδος, εκτός από τα πλατό) 

1. Ποικιλία από καναπεδάκια σε ταρταλέτες ή µπρουσκετούλες µε αλλαντικά / τυριά/  

mouse σολοµού (V) / γαριδοσαλάτα (V) ……………………………..………  € 1,20/τεµ 

2. Καναπεδάκια µε Χριστουγεννιάτικη γέµιση και µοτσαρέλλα  ………………  € 1,70/τεµ 

3. Πλατώ τυριών, ποικιλία Ελληνικά & εισαγόµενα τυριά (10-12 άτοµα)…………..  € 20,00/τεµ 
4. Πλατώ αλλαντικών, ποικιλία Ελληνικά & εισαγόµενα αλλαντικά (10-12 άτοµα) € 25,00/τεµ  

5. Πλατώ καπνιστού σολοµού, µαύρα ψωµάκια, κριτσίνια, αυγό, κρεµµυδάκι, σπιτική 

µαγιονέζα (10-12 άτοµα)……………………………………………………………………  € 38,00/τεµ

     Γλυκά 

1. Mousse πραλίνας µε καραµελωµένους ξηρούς καρπούς (1 µπολ / 12 άτοµα) € 20,00 

2. Κορµός Χριστουγεννιάτικος µε κάστανα (για 10-12 άτοµα) …………………..    € 28,00 

3. Προφιτερόλ µε σοκολάτα γάλακτος (1 µπολ για 10-12 άτοµα) ……………………. € 22,00 

4. Σφηνάκι σε κρυσταλιζέ ποτηράκι µε τις παρακάτω γεύσεις/ανά τεµάχιο……..€ 1,50  

a. Mους  Oreo, καραµέλα, φράουλα, λευκής  σοκολάτας και κάστανο 
b. Πανακότα µε φρούτα του δάσους ή καραµέλα,  
c. Προφιτερόλ  µε σοκολάτα γάλακτος 

Γενικοί ΄Οροι συνεργασίας – τρόπος πληρωµής: 

 Παραγγελίες δεχόµαστε για τα Χριστούγεννα & την Πρωτοχρονία & τα Φώτα,  

το ελάχιστο 5 εργάσιµες ηµέρες πριν την παράδοση της παραγγελίας σας. 

Σε περίπτωση που η παραγγελία σας είναι λιγότερη από € 200 τότε υπάρχει επιβάρυνση 
µεταφορικών €20-30 εντός Αττικής για τις επίσηµες αργίες 25/12 & 26/12  &  01/01 & 06/01. 
Υπάρχει η δυνατότητα να παραλάβετε την παραγγελία σας από το κατάστηµα µας. 

 Σύµφωνα µε τους κανόνες Υγιεινής και Ασάφλειας τροφίµων, τα εδέσµατα παραδίδονται σε 

θερµοκρασία ψυγείου, σε σκεύη µιας χρήσης κατάλληλα για ζέσταµα στον φούρνο. Συνοδεύονται 
από οδηγίες αναθέρµανσης βασισµένες στις συµβουλές του Chef µας. 

 Τρόπος Πληρωµής- Προκαταβολή 50% µε την επιβεβαίωση της παραγγελίας σας και εξόφληση 

µε την παραλαβή των εδεσµάτων. 

Οι παραπάνω τιµές δεν συµπεριλαµβάνουν ΦΠΑ (13%). 

Καλές Γιορτές µε Υγεία και Αγάπη !! 

Catering Delichef – τηλ : 210 - 3247720 


